
L E S  M I S E S  E N  B O U C H E  D U  C H E F

Les pinces en raviole végétale, bouillon dashi

Œ U F
Œuf mollet croustillant, espuma de champignon, oeufs de hareng fumé

S O L E
Façon meunière, onctuosité de sarrasin, écrasé de pommes de terre

F I L E T  D E  B Œ U F
En pithivier, foie gras poêlé, duxelle de champignon, sauce Albufeira

F R O M A G E
Mousse de fourme d’Ambert et sapin en pâte à chou, vinaigrette génépi

V A N I L L E
en différentes textures

H O M A R D

Menu de Saint Valentin
€ 1 4 5  A V E C  1  C O U P E  D E  C H A M P A G N E  O U  1  C O C K T A I L

Prix par personne en euros toutes taxes comprises, incluant une coupe de champagne.

A G R U M E S
Entremet de Saint Valentin, sorbet au citron cégrat

L E S  G O U R M A N D I S E S


